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2019 Merlot

AOC Zirich, Staatskellerei Zirich

Un Merlot médaillé d’or de la Staatskellerei

Description:

La star parmi les raretés suisses: avec ce monocépage de Merlot élevé 24 mois en flts de
chéne francais, la Staatskellerei Zirich pose une nouvelle référence. Offrezvous cet élixir
disponible en quantité limitée, d’ordinaire réservé aux visiteurs de la cave.

Note de dégustation:

Au nez, notes bien équilibrées de groseille et de sureau. En bouche, il est complexe et plein
de finesse avec des ardbmes de pruneau, de cerise et de cassis. Les tannins souples et une
jolie acidité s’integrent dans un corps généreux, des notes toastées et de confiture
accompagnentla finale longue et intense.

Accompagne idéale:

Entrées, patés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles & chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages a pate mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).

Conseils de service:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: Suisse

Région: Zurich

Producteur: Staatskellerei Zurich

Notation(s): Mondial du Merlot Gold, Score 18.5/20
Elevage: 24 Mois en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 135%

Apogée: jusqu'en 2029

Cépage(s): 100% Merlot

Référence: 0859419
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Merlot
AOC Zirich
Staatskellerei Zirich

Origine: Suisse

Notation(s): Mondial du Merlot Gold, Score 18.5/20
Cépage(s): 100% Merlot

Apogée: jusqu'en 2029

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 24 Mois en Barrique

Vol. alcool: 13.5%

Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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