
2020 Cabernet Sauvignon

Lodi, Avalon Winery

Un rêve californien pour tous les jours

Description:
Lodi, à 100 miles à l’est de San Francisco est, avec son climat méditerranéen classique
ponctué de journées chaudes et de soirées fraîches, la région viticole idéale pour le cabernet
sauvignon. L’Avalon Lodi Cabernet Sauvignon mûrit au minimum huit mois en fûts de chêne
français et américains, avant de devenir un vin délicieux et fruité, avec un bel équilibre entre
le chêne brûlé et un soupçon de vanille.
Accompagne idéale:
Il accompagne délicieusement les plats surf & turf, le poisson grillé, les baked potatoes et la
cuisine tex-mex, ains que les hamburgers.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Etats-Unis
Région: Californie
Producteur: Avalon
Notation(s): Score 17/20
Vol. alcool: 14.5 %
Référence: 0697820
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Lodi
Avalon Winery

Origine: Etats-Unis
Notation(s): Score 17/20
Vol. alcool: 14.5 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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