
2019 Novicium

Sage Mountain Vineyard, Napa Valley, Continuum Estate

Un assemblage de cabernet plein d'énergie

Description:
La récolte de ce second vin monumental provient entièrement du légendaire Sage Mountain
Vineyard. Il en résulte un vin rouge équilibré, nuancé et apte au vieillissement, doté d'une
grande richesse d'arômes intenses - les fruits bleus et noirs sont complétés par du chocolat
noir, des éléments terreux, des herbes sauvages séchées et une touche cordiale de vanille.
Note de dégustation:
Rouge pourpre foncé, centre impénétrable. Gelée de myrtilles et délicates nuances
herbacées dans le séduisant bouquet de cerises noires et de chocolat au lait. Belle puissance
dans la bouche veloutée, superbe richesse d’extraits et corps musclé. La finale est longue et
concentrée, avec des nuances de baies noires et bleues, de graphite et de cassis.
Accompagne idéale:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles à chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages à pâte mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: États-Unis
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Continuum
Notation(s): James Suckling 96/100, Score 19/20
Elevage: 22 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.5 %
Apogée: jusqu'en 2035
Cépage(s): 76% Cabernet Sauvignon, 12% Petit Verdot, 10% Cabernet

Franc, 2% Merlot
Référence: 1182919
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Novicium
Sage Mountain Vineyard
Napa Valley
Continuum Estate

Origine: États-Unis
Notation(s): James Suckling 96/100, Score 19/20
Cépage(s): 76% Cabernet Sauvignon, 12% Petit Verdot,

10% Cabernet Franc, 2% Merlot
Apogée: jusqu'en 2035
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 22 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.5 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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