
2020 Ninfa Rosso

Marche IGT, Velenosi

99 points pour la nymphe des Marches de Velenosi

Description:
Avec le Ninfa Rosso, un assemblage à base de Mon - tepulciano et de cépages
internationaux, la référence actuelle des Marches présente un vin idéal pour accompagner les
repas, à la fois puissant et plein de charme. Dès le premier millésime en 2019, il a suscité
l’enthousiasme des clientes et clients Mövenpick. Le nouveau millésime, lui aussi auréolé de
99 points par Luca Maroni, pourra certainement réitérer ce succès.
Note de dégustation:
Pourpre profond aux reflets violets. Nez très ouvert rappelant les baies bleues et noires, les
mûres et le cassis, sur un souffle de mente et de clou de girofle. La bouche très douce et
équilibrée, développe petit à petit des arômes de myrtilles et de cerises noires, avec des
touches poivrées et de réglisse, ainsi qu’une pointe d’anis, structure globalement dense;
tannins mûrs et bien intégrés, longue finale.
Accompagne idéale:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles à chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages à pâte mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Italie
Région: Marches
Producteur: Velenosi
Notation(s): Luca Maroni 99/100, Score 18.5/20
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2030
Cépage(s): 50% Montepulciano, 20% Sirah, 15% Cabernet Sauvignon, 15%

Merlot
Référence: 1178820
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Ninfa Rosso
Marche IGT
Velenosi

Origine: Italie
Notation(s): Luca Maroni 99/100, Score 18.5/20
Cépage(s): 50% Montepulciano, 20% Sirah, 15% Cabernet

Sauvignon, 15% Merlot
Apogée: jusqu'en 2030
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 12 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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