
2021 Mosaico SanZeno

Bianco Ticino DOC, Tamborini

Mosaïque de trois cépages en provenance du Tessin

Description:
Comme son nom l’indique, le Mosaico allie plusieurs cépages pour former une œuvre
complexe. À sa base, le Sauvignon Blanc apporte de délicates notes exotiques et le
Chardonnay des arômes de fruits jaunes bien présents, ainsi qu’une grande opulence. Cet
assemblage ne saurait bien sûr se passer d’un soupçon de Merlot, principal ambassadeur du
vin tessinois, vini?é ici en blanc. Luca Bif?, l’œnologue en chef du domaine Tamborini,
recommande ce vin blanc élevé en barrique en accompagnement de pâtes alla marinara,
crustacés et volailles. Les vins de la gamme SanZeno ont permis à la famille Tamborini de se
faire connaître bien au-delà des frontières tessinoises.
Note de dégustation:
Jaune or, accents tirant sur le vert. Le nez fascinant révèle d’abord des notes exotiques de
pêche et de fruit de la passion, puis de prunes jaunes, de sauge et de miel d’acacia doux; de
jolies notes toastées de noisettes et de brioche accompagnent les agrumes dans le palais vif
et d’une grande fraîcheur; légèrement minéral en fin de bouche, arômes persistants et très
séduisants.
Accompagne idéale:
Apéritif, charcuterie, terrines de poisson ou de légumes, cuisine végétarienne, poissons d'eau
douce pochés, spécialités orientales légèrement épicées, poulet, spécialités chaudes au
fromage, fromages frais et à pâte dure.
Conseils de service:
Frais, entre 8 et 10 degrés
Pays d'origine: Suisse
Région: Tessin
Producteur: Tamborini
Notation(s): Score 18/20
Elevage: 9 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.7 %
Apogée: jusqu'en 2027
Cépage(s): 40% Sauvignon Blanc, 40% Chardonnay, 20% Merlot
Référence: 1226421
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Mosaico SanZeno
Bianco Ticino DOC
Tamborini

Origine: Suisse
Notation(s): Score 18/20
Cépage(s): 40% Sauvignon Blanc, 40% Chardonnay, 20%

Merlot
Apogée: jusqu'en 2027
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 9 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.7 %
Service: Frais, entre 8 et 10 degrés
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