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2021 Puligny-Montrachet

Clos de la Truffiere 1er Cru AOC, Benoit Ente

Benoit Ente bénéficie, tout comme son frere, le célébre Arnaud Ente, d'une excellente |
pour ses fantastiques vins blancs!

Description:

Seinen Namen verdankt das Terroir von La Truffiere der Tatsache, dass die Kalksteinboden
dieser Lage in friiherer Zeit eine ergiebige Quelle fur edle Triffel waren. Heute wachsen hier
ebenso delikate Chardonnay-Trauben. Direkt oberhalb der Spitzen-Crus Les Folatiéres
gelegen besitzt der Hang von La Truffiere eine sonnige Exposition, genief3t durch seine
Hohenlage aber auch kihlere Einflisse, nachts sinken die Temperaturen hier oft sehr
deutlich ab. Genau dieses spannende Wechselspiel von Reife und Frische strahlt dieser
Premier dann im Glas auch aus — ein Puligny-Montrachet der Extraklasse, der am Gaumen
mit reicher Frucht und packender Mineralitat begeistert und wie immer bei Benoit Ent von
rauchig-reduktiven und salzig-pikanten Nuancen untermalt ist.

Accompagne idéale:

Il accompagne particulierement bien le filet de veau aux morilles, les viandes blanches en
i sauce, les coquilles St-Jacques gratinées, le poisson poellé, les sushis, le jambon en crodte,
B o les Iégumes grillés ou les soufflés.

Conseils de service:

¢ e
s 25 S, Frais, entre 9 et 12 degrés
\ }%j‘ i Pays d'origine: France
\%" A3 Région: Bourgogne
6 = © Sous-région: Cote de Beaune
y > Producteur: Benoit Ente
(/,,,, e la —(Z;f dl Notation(s): Score 19/20
PREMIER CRL Elevage: 14 Mois en Cuve inox
: Viticulture: Traditionnelle
PULIGNY-MONTRACHLE! Vol. alcool: 12.5%
e e el — Cépage(s): 100% Chardonnay
Référence: 0843121
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Puligny-Montrachet
Clos de la Truffiere 1er Cru AOC

Benoit Ente

Origine: France

Notation(s): Score 19/20

Cépage(s): 100% Chardonnay
Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 14 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 125%

Service: Frais, entre 9 et 12 degrés
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