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2009 Peter Barlow

Cabernet Sauvignon, Simonsberg-Stellenbosch WO, Rustenberg Wines

Le fleuron

Description:

Le vin phare de Stellenbosch, élevé pendant 24 mois en f(ts de chéne frangais.

Note de dégustation:

Pourpre-grenat dense. Un concentré de baies noires agrémentées de prunes et de mires
ainsi que de la gelée de sureau avec, en deuxieme nez, du cassis et du bois noble. Le palais
est puissant et révele des ardmes de poivre blanc et de cardamone, symbiose parfaite entre
finesse et puissance, soutenus par une jolie minéralité. Le vin prend continuellement de
I'ampleur et se termine dans un crescendo sans fin - de la magie pure.

Accompagne idéale:

Délicieux avec de la viande de bceuf ou de gibier séchée a l'air, de l'autruche, tout comme des
poissons de mer grillés et des viandes braisées.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Afrique du Sud

Région: Stellenbosch

Producteur: Rustenberg Wines

Notation(s): Score 19.5/20, Tim Atkin 91/100, Antonio Galloni 92+/100,
Parker 93/100

Elaboration: 24 Mois en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.5%

Apogée: jusqu'en 2030

Cépage(s): 100% Cabernet Sauvignon

Emballage: Carton de 6

Référence: 0198209075C6100
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Peter Barlow

Cabernet Sauvignon
Simonsberg-Stellenbosch WO
Rustenberg Wines

Origine: Afrique du Sud

Notation(s): Score 19.5/20, Tim Atkin 91/100, Antonio Galloni
92+/100, Parker 93/100

Traubensorte(en): 100% Cabernet Sauvignon

Apogée: jusqu'en 2030

Viticulture: Traditionnelle

Elaboration: 24 Mois en Barrique

Vol. alcool: 145 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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