MOVENPICK

VINS

2021 Vosne-Romanée AOC
Maiziéres, Frédéric Magnien
Issu d'un terroir magique

Note de dégustation:

Magnifique bouquet sublimé par les notes de terroir, d’épices et de fruits. Encore jeune, il se
montre un peu fermé en bouche mais il se révéle au fur et & mesure gu'il s’aére. C'est un
vin gras, de belle matiére, aux ardmes fruités gourmands de cerises, de framboises et de
violette, puis d'épices. Golt du terroir typique aux notes de sous-bois humide avec une belle
minéralité.

Accompagne idéale:

Vous apprécierez ce vin avec une entrecote beurre café de Paris, une joue de veau, un
chateaubriand, un tournedos Rossini ou une souris d'agneau au romarin. Il s'accomode trés
bien des viandes rouges comme le boeuf braisé, I'agneau ou le gibier.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: France
Région: Bourgogne
Sous-région: Coéte de Nuits
Producteur: Frédéric Magnien
Notation(s): Score 19/20
Elevage: 18 Mois en Barrique
VUSNE"ROMANEE Viticulture: Bio
ot Vol. alcool: 13.0%
*MAIZIERES Cépage(s): 100% Pinot Noir
Référence: 0871321

FREDERIC MAGNIEN .
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Vosne-Romanée AOC
Maiziéres
Frédéric Magnien

Origine: France

Notation(s): Score 19/20

Cépage(s): 100% Pinot Noir

Viticulture: Bio

Elevage: 18 Mois en Barrique

Vol. alcool: 13.0%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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