
2019 Lucky Draw

Cabernet Sauvignon, California, Lucky Draw Wines

Un Californien profond pour toutes les occasions

Description:
La joie de vivre contagieuse de la Californie, un zeste de chance et beaucoup de savoirfaire:
le Lucky Draw (dont le nom signifie «tirage au sort») est un Cabernet de rêve qui transforme
la moindre occasion en un moment unique et inoubliable. C’est à la fois un vin de plaisir et
un vin de caractère. Une combinaison aussi rare que recherchée.
Note de dégustation:
Rubis grenat profond, centre impénétrable. Bouquet envoûtant, dominé par le cassis et les
prunes sucrées, avec une délicate touche de violette et de praliné belge au nougat, ainsi
qu’en arrière-nez des notes de bois précieux, de réglisse et de gelée de mûres. Bouche
puissante et soyeuse, extrait caramel, tannins cacaotés parfaitement intégrés, corps musclé.
Explosion de baies bleues et noires dans la finale aromatique et persistante aux nuances de
tabac à pipe parfumé et de moka.
Accompagne idéale:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles à chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages à pâte mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Etats-Unis
Région: Californie
Producteur: Lucky Draw Wines
Notation(s): The Tasting Panel 90/100, Score 18.5/20
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2029
Cépage(s): 92% Cabernet Sauvignon, 8% Malbec
Référence: 1059019
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105
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