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2019 Montefalco Sagrantino DOCG
Lungarotti Societa Agricola (Bio)

Accompagne idéale:

Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Italie

Région: Ombrie

Producteur: Lungarotti

Notation(s): Score 19/20

Elevage: 12 Mois en Barrique

Viticulture: Bio

Vol. alcool: 15.0 %

Cépage(s): 100% Sagrantino
MONTEFALCO Référence: 1180519

SAGRANTINO
DO.CG.

= e

LUNGAROTT!I

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



o N\
MOVENPICK

VINS

Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Montefalco Sagrantino DOCG
Lungarotti Societa Agricola (Bio)

Origine: Italie

Notation(s): Score 19/20

Cépage(s): 100% Sagrantino

Viticulture: Bio

Elevage: 12 Mois en Barrique

Vol. alcool: 15.0%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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