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2015 Terra Agustinos Private Reserve

Maipo Valley, Vifia Dos Andes - Agustinos
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Un Cabernet chilien velouté aux subtiles notes toastées

Note de dégustation:

Pourpre profond. Le nez est marqué par les petits fruits noirs, tels que le cassis et les mdres
et s’agrémente d’'un souffle de poivre noir et de discretes notes de noix de coco et de moka.
La bouche dense et trés finement structurée révéle un Cabernet Sauvignon magnifiquement
m{r ou se développent également des ardmes de baies noires, ainsi qu'une touche de
mélasse et un souffle de clou de girofle jusque dans la longue finale persistante.
Accompagne idéale:

Nous recommandons ce vin avec le chili con carne, les boulettes de viande, les lasagnes, les
pizzas et le rago(t de boeuf. Vous l'apprécierez également avec un gratin de mais, du poulet
ou des tourtes a la viande.

Conseils de service:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: Chili

TERRA Région: Vallée Centrale
Sous-région: Maipo

_/48‘“1"*”" Producteur: Vifia Agustinos
Notation(s): Score 17.5/20
Elevage: 7 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 135%

PRIVATE RESERVE Apogée: Alapogée |
MAIPO VALLEY Cépage(s): 100% Cabernet Sauvignon
e Référence: 0861115
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Terra Agustinos Private Reserve
Maipo Valley
Vifia Dos Andes - Agustinos

Origine: Chili

Notation(s): Score 17.5/20

Cépage(s): 100% Cabernet Sauvignon

Apogée: A l'apogée

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 7 Mois en Barrique

Vol. alcool: 13.5%

Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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