
2010 Château Tour Seran

Médoc AOC

Note de dégustation:
Pourpre extrêmement foncé, aux reflets lilas et violets. Le bouquet respire la mûre et le pain
bis qui sort du four. Rayonnant d’une merveilleuse douceur, avec beaucoup de fruit direct
dans l’attaque. En bouche il est crémeux, avec des notes cacaotées dans l’extrait presque
doux. Un vin à la fois opulent et moderne.
Accompagne idéale:
Il accompagne à merveille les steaks, le poisson au grill, le pain de viande, la lamproie et le
boudin, mais également un plateau de fromage ou des plats en daube.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: France
Région: Bordeaux
Sous-région: Médoc
Producteur: Domaines Rollan de By
Notation(s): René Gabriel 18/20
Vol. alcool: 14.0 %
Apogée: jusqu'en 2029
Cépage(s): 65% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc,

10% Petit Verdot
Référence: 0549210
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Château Tour Seran
Médoc AOC

Origine: France
Notation(s): René Gabriel 18/20
Cépage(s): 65% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon, 10%

Cabernet Franc, 10% Petit Verdot
Apogée: jusqu'en 2029
Vol. alcool: 14.0 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

