
2020 El Goru Gold

Jumilla DO, Ego Bodegas

L’or de Goru

Description:
Le bâtiment moderne du domaine Ego Bodegas se dresse aux portes de la ville de Jumilla,
tel un repère incontournable. Au même titre que le vigneron Santos Ortiz, qui, à travers ses
vins, a imposé de nouvelles références dans la région de Murcie. Le Goru Gold est le résultat
d’une sélection rigoureuse des meilleurs raisins de Monastrell, de Syrah et de Cabernet
Sauvignon issus de parcelles plantées de vieilles vignes non palissées. Le portrait figurant sur
l’étiquette représente un extravagant aïeul de Santos Ortiz, surnommé «Goru».
Note de dégustation:
Rouge pourpre profond avec des reflets violets. Nez généreux de baies des bois, de cerises
noires et de mûres, avec des touches d’herbes sauvages méditerranéennes, de noix
caramélisées et de pain d’épices. La fraîcheur acidulée typique du Cabernet alliée à une
délicate note toastée lui confèrent de l’élégance et une profondeur supplémentaire. Fluide et
velouté en bouche, il révèle la délicieuse douceur du monastrell et une richesse
impressionnante. Des tannins croquants et bien mûrs accompagnent les arômes de fruits
complexes jusque dans la fabuleuse finale.
Accompagne idéale:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles à chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages à pâte mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Espagne
Région: Jumilla
Producteur: Goru – Ego Bodegas
Notation(s): James Suckling 91/100, Score 18/20, Decanter 90/100
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2030
Cépage(s): 80% Monastrell, 15% Syrah, 5% Cabernet Sauvignon
Référence: 1021720
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

El Goru Gold
Jumilla DO
Ego Bodegas
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