
2022 Spes

Côtes Catalanes IGP, CSMB Wines

Le «divin» du Suisse de Maury

Description:
En fondant le Domaine des Enfants à Maury, le Suisse Marcel Bühler a réalisé un vieux rêve.
Son assemblage à base de Syrah, Spes, dont le nom fait référence à la déesse romaine de
l’espoir, est issu de vieilles vignes non palissées et élevé 15 mois en barriques.
Note de dégustation:
Rouge pourpre impénétrable avec des reflets noirs. Chocolat aux noix et compote de prunes
dans le nez gourmand, aux notes de cerises noires, de sureau noir et de genièvre . Palais
tendre et juteux, au fruité envoûtant, avec extrait bien soutenu, charnu et crémeux à la fois,
bel équilibre entre fraîcheur, chaleur et texture, les fruits rouges et noirs marquent le milieu de
bouche encore jeune, pruneaux à la cannelle, jus de cerise et des mûres sucrées, agréable
puissance jusque dans la longue finale.
Accompagne idéale:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: France
Région: Languedoc-Roussillon
Producteur: Domaine des Enfants
Notation(s): Score 19/20
Elevage: 15 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.0 %
Apogée: jusqu'en 2038
Cépage(s): 60% Syrah, 30% Carignan, 10% Grenache
Référence: 1299422
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Spes
Côtes Catalanes IGP
CSMB Wines

Origine: France
Notation(s): Score 19/20
Cépage(s): 60% Syrah, 30% Carignan, 10% Grenache
Apogée: jusqu'en 2038
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 15 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.0 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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