
2023 Pessegueiro Branco

Douro DOC, Quinta do Pessegueiro

Quelle carte de visite!

Description:
À partir des cépages indigènes Rabigato, Viosinho et Gouveio, le maître de chai engagé João
Cabral Nicolau de Almeida a élaboré un vin blanc merveilleusement équilibré de la première
gorgée jusqu’à la fin de bouche. Avec des notes de fruits à pépins mûrs et un soupçon de
citron vert, porté par une richesse typique du Douro et une structure acide merveilleusement
vivante. Une cuvée extrêmement harmonieuse avec un équilibre parfait entre le fruit juteux et
la fraîcheur minérale - environ vingt pour cent du vin sont élevés dans des demi-muids
d’occasion et assurent une complexité aromatique au nez ainsi qu’une fine texture au palais.
Note de dégustation:
Jaune clair lumineux. Un jolie minéralité agrémente le nez délicat, marqué par les fruits
blancs et jaunes, pêche blanche, ananas frais et fleurs de poirier. Séduisants arômes de
fleurs et de fruits également en bouche, abricots et belles touches exotiques, bel équilibre
entre fraîcheur, fruits et onctuosité jusqu’à la dernière gorgée.
Accompagne idéale:
Apéritif, charcuterie, terrines de poisson ou de légumes, cuisine végétarienne, poissons d'eau
douce pochés, spécialités orientales légèrement épicées, poulet, spécialités chaudes au
fromage, fromages frais et à pâte dure.
Conseils de service:
Frais, entre 8 et 10 degrés
Pays d'origine: Portugal
Région: Douro
Producteur: Quinta do Pessegueiro
Notation(s): Score 18/20
Elevage: 4 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0 %
Apogée: jusqu'en 2029
Cépage(s): 75% Rabigato, 20% Viosinho, 5% Gouveio
Référence: 1306923
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105
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Douro DOC
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