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2022 Chateau Nénin

Pomerol AOC
Appartient aux meilleurs de sa catégorie cette année

Description:

La nouvelle star au firmament du Pomerol, produit par Jean-Hubert Delon qui, outre le
Chéateau Nénin, posséde également le Chateau Léoville Las Cases a St-Julien. Les raisins du
domaine sont cultivés sur le plateau de Pomerol. C’est la diversité de ses sols, notamment,
qui confére au vin son caractere unique.

Note de dégustation:

Séduisant bouquet de myrtilles fraiches, avec des nuances envo(tantes d'iris, des notes de
lilas séché, de graphite et de gelée de sureau. Sublime bouche d’'une texture soyeuse, avec
un extrait Iégérement granuleux, des tannins serrés et un corps ferme et droit. La finale
concentrée et persistante révéle des ardmes de cerise noire et d’estragon, ainsi qu'une
astringence farineuse. Cette année, il est parmi les meilleurs de sa catégorie.

Accompagne idéale:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrectte, le rumsteack, les truffes noires et la cote de
beeuf, il accompagnera également tres bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: France

Région: Bordeaux

Sous-région: Pomerol

Producteur: Chéteau Nenin

Notation(s): James Suckling 94-95/100, Parker 93—95/100, WeinWisser
18+/20, Jeb Dunnuck 92—94/100

Elevage: en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Cépage(s): 64% Merlot, 36% Cabernet Franc

Référence: 0398922
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Chateau Nénin

Pomerol AOC

Origine: France

Notation(s): James Suckling 94-95/100, Parker 93-95/100,
WeinWisser 18+/20, Jeb Dunnuck 92—-94/100

Cépage(s): 64% Merlot, 36% Cabernet Franc

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: en Barrique

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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