
2023 Pinot Grigio

Südtirol Alto Adige DOC, Schreckbichl Colterenzio

L'exceptionnel avec un flair alpin

Description:
Issu du cépage blanc italien le plus apprécié, mais avec un petit quelque chose en plus. Il
obtient sa note particulière au cœur du Tyrol du Sud. Le pinot grigio y trouve des conditions de
croissance optimales à une altitude de 350-400 mètres. Il en résulte un pinot grigio prononcé,
riche en minéralité et en finesse. Le vin parfait pour l'apéritif.
Note de dégustation:
Jaune moyen, reflets dorés. Bouquet typique du cépage, rappelant les agrumes et les
groseilles à maquereau, avec un soupçon de thym et un peu de poivre blanc. Magnifique
élégance dans la bouche s’intensifiant peu à peu, parfait équilibre, grande jutosité et touches
minérales en finale.
Accompagne idéale:
Nous recommandons ce vin avec les viandes blanches, le poisson et les crustacés. Vous
l'apprécierez aussi avec de la focaccia, un gâteau au fromage, des antipasti, des spaghetti
aux palourdes et des gnocchi au beurre de sauge.
Conseils de service:
Frais, entre 8 et 10 degrés
Pays d'origine: Italie
Région: Trentin-Haut Adige
Producteur: Schreckbichl
Notation(s): Score 18/20
Elevage: 5 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5 %
Apogée: jusqu'en 2026
Cépage(s): 100% Pinot Gris
Référence: 1650123
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Pinot Grigio
Südtirol Alto Adige DOC
Schreckbichl Colterenzio

Origine: Italie
Notation(s): Score 18/20
Cépage(s): 100% Pinot Gris
Apogée: jusqu'en 2026
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 5 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 13.5 %
Service: Frais, entre 8 et 10 degrés
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