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2022 Crémant de Loire AOC Rosé

Excellence, Bouvet-Ladubay
Un rosé élégant digne d’'un millésimé

Description:

C’est sur les bords de la Loire que sont produits les vins effervescents les plus
impressionnants de France, en dehors de la Champagne. Chaque gorgée de Bouvet Rosé
vous transporte au coeur de la pittoresque vallée de la Loire et de ses merveilleux chateaux.
L’excellente maison Bouvet Ladubay est un véritable bijou qui recéle un trésor liquide.

Note de dégustation:

Beau rosé, délicate effervescence. Délicieux bouquet aux fines notes de framboises et de
canneberges, avec une touche d'agrumes et un discret souffle de brioche vanillée en arriére-
nez. Juteux et fruité dans la bouche marquée par la framboise, sur une jolie minéralité. Finale
fraiche et persistante. Il accompagne aussi bien I'apéritif que les repas.

Accompagne idéale:

Apéritif, amuse-gueule, entrées raffinées, poissons, viandes blanches, fromages frais, brie
bien fait, viennoiseries.

Conseils de service:

Bien frais a 6-10 degrés

Pays d'origine: France

Région: Loire

Producteur: Bouvet Ladubay
Notation(s): Score 18/20

Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 125 %

Apogée: A l'apogée

Cépage(s): Cabernet Franc, Grolleau
Référence: 0893022

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



o N\
MOVENPICK

VINS

Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Crémant de Loire AOC Rosé
Excellence
Bouvet-Ladubay

Origine: France

Notation(s): Score 18/20

Cépage(s): Cabernet Franc, Grolleau
Apogée: A l'apogée

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: en Cuve inox

Vol. alcool: 125 %

Service: Bien frais a 6-10 degrés
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