
2021 Cirerets

Priorat DOCa, Bodegas Mas Alta

Priorat haut de gamme

Description:
Les vins de Bodegas Mas Alta naissent en harmonie avec la nature et concentrent dans leur
goût toute la force des sols d'ardoise arides. Le Cirerets est cultivé sur une terrasse escarpée
de schiste noir. Un vin de caractère avec un potentiel de garde, élaboré à partir des cépages
carignan et grenache, puis élevé pendant 16 mois en barriques françaises.
Note de dégustation:
Rouge grenat brillant du disque jusqu’au centre. Bouquet intense de cerises rouges, de
myrtilles et de groseilles. Les arômes d’herbes méditerranéennes romarin, thym et graines
de fenouil sont portés par une minéralité schisteuse, ce qui lui confère harmonie et
complexité. En bouche, les fruits noirs prédominent avec des nuances de cassis et de
groseille, qu’accompagnent des touches éthérées d’écorce d’orange sanguine et de baies
de genièvre. Les tannins souples et l’acidité précise promettent d’énormes réserves.
Accompagne idéale:
Il accompagne délicieusement le filet de bœuf, le jarret braisé ou les côtelettes d'agneau. Vous
pouvez également le servir avec des plats de chasse ou de la queue de bœuf
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Espagne
Région: Priorat
Producteur: Mas Alta
Notation(s): Parker 93/100, Score 19/20, Guía Peñín 92/100
Elevage: 16 Mois en Barrique
Viticulture: Bio
Vol. alcool: 15.5 %
Apogée: jusqu'en 2037
Cépage(s): 60% Grenache, 40% Carignan
Référence: 0454821
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Cirerets
Priorat DOCa
Bodegas Mas Alta

Origine: Espagne
Notation(s): Parker 93/100, Score 19/20, Guía Peñín 92/100
Cépage(s): 60% Grenache, 40% Carignan
Apogée: jusqu'en 2037
Viticulture: Bio
Elevage: 16 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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