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2021 Croix de Certan

Pomerol AOC, Second Vin du, Ch. Certan de May de Certan

Limitierter Zweitwein von Chéateau Certan de May

Description:
Croix de Certan ist der Zweitwein des Chateau Certan de May, der seit dem Jahrgang 2015 in
begrenzter Menge angeboten wird. Der Wein verdankt seine grosse Komplexitat den
lehmigen und kiesigen Boden, auf denen die im Durchschnitt 35 Jahre alten Rebstocke
gepflanzt sind. Der Weinberg, der von Jean-Luc Barreau verwaltet und seit dem Jahrgang
2013 mit der Hilfe von Jean-Claude Berrouet vinifiziert wird, ist weltweit anerkannt. Croix de
Certan, der von den jungen Reben des Weinbergs produziert wird und schon in den ersten
Jahren der Reifung kostlich ist, verkérpert die Tiefe und den Charakter des historischen
Weinguts in einem charmanten, runden und fruchtigen Stil.
Accompagne idéale:
Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
C]‘Oi)&d{:‘} Certal\ cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,

POMEROL godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: France
Région: Bordeaux
Sous-région: Pomerol
Producteur: Chéteau Certan
Notation(s):
Elevage: 13 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0%
Cépage(s): 70% Merlot, 25% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon
Référence: 1171721
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Croix de Certan
Pomerol AOC

Second Vin du

Ch. Certan de May de Certan

Origine: France

Notation(s):

Cépage(s): 70% Merlot, 25% Cabernet Franc, 5% Cabernet
Sauvignon

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 13 Mois en Barrique

Vol. alcool: 15.0 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

