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2020 Champagne Extra Brut

Special Club, Marc Hébrart

Un millésime exceptionnel

Description:

La cuvée Special Club a été créée en 1971 en méme temps que la premiére association de
producteurs et productrices de champagne, afin de promouvoir une approche trés qualitative.
Note de dégustation:

Jaune puissant et brillant. Bouquet de pomme verte et de poire, sur des nuances de miel, de
brioche et d’herbes fraiches. Dense et complexe en bouche, crémeux et juteux, avec
beaucoup d'ampleur et de puissance. Acidité bien intégrée, sur des ardbmes de
pamplemousse et de poire, les notes florales se marient aux notes de terroir salées et
calcaires. Un grand champagne jusque dans la longue finale

Accompagne idéale:

Apéritif, amuse-gueule, entrées raffinées, poissons, viandes blanches, fromages frais, brie
bien fait, viennoiseries.

Conseils de service:

Bien frais a 6-10 degrés

Pays d'origine: France
Région: Champagne
Producteur: Champagne Hebrart
Notation(s): Score 19/20
Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
. = Vol. alcool: 125 %
CHAMPAGNE Apogée: A l'apogée
MARC HEBRART [ Cépage(s): 65% Pinot Noir, 35% Chardonnay
TP V—— | Référence: 1179720
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Champagne Extra Brut
Special Club
Marc Hébrart

Origine: France

Notation(s): Score 19/20

Cépage(s): 65% Pinot Noir, 35% Chardonnay
Apogée: A l'apogée

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: en Cuve inox

Vol. alcool: 125 %

Service: Bien frais a 6-10 degrés

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

