Note de dégustation:

Accompagne idéale:

Conseils de service:
Frais, entre 9 et 12 degrés
Pays d'origine:
Région:

Producteur:
Notation(s):
Elevage:

Viticulture:

Vol. alcool:

Apogée:

Cépage(s):
Référence:
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2023 Johannisberg

Valais AOC, Cave La Romaine

Suisse
Valais

en Cuve inox
Traditionnelle

13.9 %

jusqu'en 2028
100% Johannisberg
1329723

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

o Nr
MOVENPICK

VINS

Vin jaune clair avec des reflets dorés. Un nez puissant qui rappelle les fruits secs comme la
noisette et les amandes douces, avec une touche de fleurs. En bouche, il offre une belle
ampleur avec une fine amertume. La finale est charnue, dense, mais séche.

Entrées raffinées, cocktail de crevettes, vitello tonnato, pates a la carbonara, lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Johannisberg
Valais AOC
Cave La Romaine

Origine: Suisse

Notation(s):

Cépage(s): 100% Johannisberg
Apogée: jusqu'en 2028
Viticulture: Traditionnelle

Elevage: en Cuve inox

Vol. alcool: 13.9%

Service: Frais, entre 9 et 12 degrés
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