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3 2022 Bourgogne Cote d'Or AOC Blanc

Clos de la Chaise Dieu, Monopole, Domaine du Chéateau Philippe Le Hardi

Note de dégustation:

Jaune doré éclatant. Nez trés ouvert ou les notes d’agrumes et de fruits mdrs se marient a
de délicates notes florales, sur de merveilleuses touches d'épices et de biscuit. Tendre et
charnu en bouche, avec du corps. Tres agréable amplitude et grand équilibre, de la longueur
ainsi qu’un excellent potentiel de garde.

Accompagne idéale:

Apéritif, charcuterie, terrines de poisson ou de Iégumes, cuisine végétarienne, poissons d'eau
douce pochés, spécialités orientales légérement épicées, poulet, spécialités chaudes au
fromage, fromages frais et a pate dure.

Conseils de service:

Frais, entre 8 et 10 degrés

Pays d'origine: France
Région: Bourgogne
Sous-région: Coéte de Beaune
Producteur: Domaine du Chateau Philippe le Hardi
Notation(s): Score 18/20
Elevage: 10 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 125 %

B Apogée: jusqu'en 2029

/ i{ P Cépage(s): 100% Chardonnay

: Référence: 1373322
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Bourgogne Cote d'Or AOC Blanc
Clos de la Chaise Dieu

Monopole

Domaine du Chéateau Philippe Le Hardi

Origine: France

Notation(s): Score 18/20

Cépage(s): 100% Chardonnay
Apogée: jusqu'en 2029

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 10 Mois en Barrique

Vol. alcool: 12.5%

Service: Frais, entre 8 et 10 degrés
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