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2024 InBianco
Sangiovese Toscana IGT, Barbanera

Note de dégustation:

Jaune clair. Nez charmant aux délicates notes de fleurs blanches, de subtiles touches
exotiques, fleurs d’oranger, litchi et un peu de gelée de coing. En bouche magnifiques
aromes de fruits avec maintenant également des agrumes, mandarine, sur une agréable
fraicheur; finale équilibrée et persistante.

Accompagne idéale:

Apéritif, charcuterie, terrines de poisson ou de Iégumes, cuisine végétarienne, poissons d'eau
douce pochés, spécialités orientales légérement épicées, poulet, spécialités chaudes au
fromage, fromages frais et a pate dure.

Conseils de service:

Frais, entre 8 et 10 degrés

Pays d'origine: Italie

Région: Toscane

Sous-région: Divers Toscane

Producteur:

Notation(s): Luca Maroni 96/100, Score 18/20

Elevage: 3 Mois en Cuve inox

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 125%

Apogée: jusqu'en 2027
Bianco Cépage(s): 100% Sangiovese

Référence: 1391124

SANGIOVESE
TOSCANA [G]
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

InBianco

Sangiovese Toscana IGT

Barbanera

Origine: Italie

Notation(s): Luca Maroni 96/100, Score 18/20
Cépage(s): 100% Sangiovese
Apogée: jusqu'en 2027

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 3 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 125 %

Service: Frais, entre 8 et 10 degrés

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

