
2024 Château La Mission Haut-Brion

Cru Classé, Pessac-Léognan AOC

Un La Mission à orientation linéaire

Description:
En raison des caprices de la météo, le rendement n’a été que de 26 hectolitres, ce qui
correspond à la production de moins de 3500 bouteilles par hectare. Le résultat est une
cuvée impressionnante composée de 51 % de cabernet sauvignon, 46,5 % de merlot et 2,5
% de cabernet franc, élevée à 75 % en chêne neuf - un vin magnifique et élancé avec
beaucoup de cassis et une finale à la fois ferme, tannique et souple.
Note de dégustation:
Bouquet complexe, cassis, griotte fraîchement cueillie et tabac blond. En deuxième approche,
jus d’airelles et lilas. Au palais complexe, une trame tannique serrée, un noble noyau
minéral, une bonne traction et un corps moyen. La finale concentrée et longue présente des
contours de baies rouges, des feuilles de tabac, de la verveine et une astringence finement
farineuse.
Accompagne idéale:
Délicieux avec les viandes braisées, l'entrecôte, le rumsteack, les truffes noires et la côte de
bœuf, il accompagnera également très bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages à pâte dure.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: France
Région: Bordeaux
Sous-région: Graves/Pessac Léognan
Producteur: Château Mission Haut Brion
Notation(s): Jane Anson 97/100, Score 20/20, Vinum 96/100
Apogée: 2031–2055
Cépage(s):
Référence: 0480024

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Château La Mission Haut-Brion
Cru Classé
Pessac-Léognan AOC

Origine: France
Notation(s): Jane Anson 97/100, Score 20/20, Vinum 96/100
Cépage(s):
Apogée: 2031–2055
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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