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2024 Schiller
Graubliinden AOC, Weinbau Manfred Meier

Accompagne idéale:

Cuisine estivale, gateau au fromage ou aux légumes, r6ti froid, tartare de saumon, poissons,
viandes blanches, spécialités de pates, fromages corsés (chévre ou Chaumes).

Conseils de service:

Frais, entre 9 et 12 degrés

Pays d'origine: Suisse

Région: Grisons

Sous-région: Zizers

Producteur: Manfred Meier
Notation(s):

Elevage: 6 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 135%

Cépage(s): 97% Pinot Noir, 3% Elbling
Référence: 1396724

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Schiller
Graubiinden AOC
Weinbau Manfred Meier

Origine: Suisse

Notation(s):

Cépage(s): 97% Pinot Noir, 3% Elbling
Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 6 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 135%

Service: Frais, entre 9 et 12 degrés
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