
Rum Plantation XO

20th Anniversary

D’une douceur incomparable, élevé dans des fûts de Cognac

Note de dégustation:
Un rhum très aromatique et corsé, au parfum de noix de coco, de banane, d'abricot, de
vanille et de pain grillé. Il captive par son goût intense et équilibré et invite à la dégustation
avec son spectre d'arômes large et agréable. De doux arômes de cannelle font place aux
nuances de vanille, de toast, de noix de coco rôtie, de banane mûre, de gâteau aux épices,
de canne à sucre, de fruits confits et de miel. Toutes les nuances persistent dans la longue
finale.
Pays d'origine: Barbade
Producteur: Rhum Plantation / Ferrand
Notation(s):
Vol. alcool: 40.0 %
Cépage(s):
Référence: 05443--
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Rum Plantation XO
20th Anniversary

Origine: Barbade
Notation(s):
Cépage(s):
Vol. alcool: 40.0 %
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