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2013 Cerromendro

Toro DO, Bodegas Valpiculata

Le Toro sur des pattes de velours

Description:

Juan Pablo Pefialba a acheté la Bodega Valpiculata, dont les origines remontent au XIXe
siécle, en 2001. Il est le fréere de Ricardo Pefialba, célébre pour son domaine Bodega
Pefalba Lopez dans la Ribera del Duero. 100% Tempranillo, les vins rouges de Toro
caressent le palais comme du velours.

Note de dégustation:

Grenat pourpre profond aux reflets rubis. Les pruneaux dominent le nez complexe sur des
parfums de damassine, de chocolat aux raisins secs et au rhum et de gelée de myrtille. La
bouche mire et puissante est marquée par I'inimitable chaleur de Toro, les tannins sont
maltés et Iégérement astringents ; il montre une certaine filiation bordelaise avec ses ardmes
de tabac brésilien, de pain d'épices, d’arabica frailchement torréfié et une belle minéralité et
reste complexe jusque dans la longue finale persistante. La rondeur du Tempranillo se marie
parfaitement a la puissance de Toro.

Accompagne idéale:

Il accompagne délicieusement le filet de boeuf, le jarret braisé ou les cotelettes d'agneau. Vous
pouvez également le servir avec des plats de chasse ou de la queue de bceuf

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Espagne

Région: Toro

Producteur: Valpiculata
Notation(s): Score 18.5/20
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 145 %

Apogée: jusqu'en 2028
Cépage(s): 100% Tinta de Toro
Référence: 0603213
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Cerromendro
Toro DO
Bodegas Valpiculata

Origine: Espagne

Notation(s): Score 18.5/20

Cépage(s): 100% Tinta de Toro

Apogée: jusqu'en 2028

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 12 Mois en Barrique

Vol. alcool: 145 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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