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2015 Chateau Léoville Poyferré

2e Cru Classé, St-Julien AOC
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Description:

Seit 1920 fihrt die Familie Cuvelier bei Léoville Poyferré Regie und erzeugt zuverlassig einen
der besten Weine von St. Julien. Eine Deuxieme Cru auf Top-Niveau — ebenso wie die
Schwester-Chateaux Las-Cases und Barton z&hlt Poyferre zu den absoluten Klassikern der
Appellation. Alte Reben, vielfaltige Boden und niedrige Ertrage bieten beste Voraussetzungen
fur einen aristokratischen Bordeaux im klassischen Medoc-Sil: kraftvoll, langlebig, komplex
und elegant.

Note de dégustation:

Pourpre-grenat saturé, dense au centre, lueur lilas sur le disque. Bouquet expressif et épicé
aux notes poivrées, également du bois précieux, du tabac ainsi que des nuances de baies
bleues et rouges. Le palais est riche, charnu avec beaucoup de matiere, I'extrait est gras et
l'astringence exigente dans la bouche encore granuleuse et farineuse. Il reste fidele a lui
méme, plutdt masculin. Un des Grands Crus les plus puissants de sa catégorie.
Accompagne idéale:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecote, le rumsteack, les truffes noires et la cote de
beeuf, il accompagnera également tres bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
fromages a pate dure.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: France

Région: Bordeaux

Sous-région: St-Julien

Producteur: Chéateau Léoville Poyferré

Notation(s): Jeb Dunnuck 97/100, James Suckling 96/100, Decanter 95/100

Vol. alcool: 135%

Cépage(s): 61% Cabernet Sauvignon, 27% Merlot, 8% Petit Verdot, 4%
Cabernet Franc

Référence: 0474015
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Chateau Léoville Poyferré
2e Cru Classé

St-Julien AOC

Origine: France

Notation(s): Jeb Dunnuck 97/100, James Suckling 96/100,
Decanter 95/100

Cépage(s): 61% Cabernet Sauvignon, 27% Merlot, 8% Petit
Verdot, 4% Cabernet Franc

Vol. alcool: 13.5%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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