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2013 Barbaresco DOCG

Antico Monastero, Bosio Family Estates

Note de dégustation:

Rouge-grenat s'éclaircissant légérement sur le disque. Nez fruité et délicatement composé
aux parfums de prunes bien mdres, de fraises sucrées et une touche de menthe, pour finir
sur d'agréables notes toastées. Les fruits rouges dominent la bouche élégante, soulignée
d'une agréable fraicheur piemontaise et révélant des tannins veloutés. Ce Barbaresco n'est
pas trop concentré et offre un véritable plaisir a boire. Finale crémeuse et persistante.
Accompagne idéale:

Recommandé pour les taglerini a la bolognaise, la viande crue, les paupiettes, le lapin, le
jarret de veau et les fromages a pate dure.

Conseils de service:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: Italie

Région: Piémont
Sous-région: Barbaresco
Producteur: Bosio Family Estates srl
Notation(s): Score 17.5/20
Elaboration: 24 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.0%

Apogée: jusqu'en 2024
Cépage(s): 100% Nebbiolo
Emballage: Carton de 6
Référence: 0886113075C6100
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Barbaresco DOCG
Antico Monastero
Bosio Family Estates

Origine: Italie

Notation(s): Score 17.5/20

Traubensorte(en): 100% Nebbiolo

Apogée: jusqu'en 2024

Viticulture: Traditionnelle

Elaboration: 24 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.0%

Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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