
2016 Zinfandel Saldo
California, The Prisoner Wine Company

L’histoire du Zinfandel

Description:
Aujourd’hui encore, la vigneronne Chrissy Wittmann est fascinée par l’histoire de ce cépage
originaire de Californie. Le Saldo est la somme des meilleurs raisins issus des régions de
production du Zinfandel les plus célèbres.
Note de dégustation:
Pourpre-grenat aux reflets rubis. Bouquet enivrant de pruneaux et de gâteau aux myrtilles
encore chaud, arrière notes de violettes envoûtantes, figues au chocolat et pralinés belges au
nougat. La bouche est ample et délicatement sucrée avec des tannins soyeux et bien fondus,
des arômes de tabac à pipe parfumé se mêlent aux belles notes de fruits noirs. La finale
interminable s’accompagne de nuances de griottes, de liqueur de cassis et de mûres bien
sucrées, puis de touches de fèves de cacao vanillées et de cardamome. Un Zinfandel dont on
tombe amoureux !
Accompagne idéale:
Idéal avec un T-bone-steak, un rack d'agneau, un burger de bœuf Wayu, des travers de porc
ou un filet mignon, il est tout aussi délicieux avec des fromages bien faits et des pièces
braisées.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Etats-Unis d'Amérique
Région: Californie
Producteur: Prisoner Wine Company
Notation(s): Score 19/20
Elaboration: 9 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 16.0 %
Apogée: jusqu'en 2026
Cépage(s): 85% Zinfandel, 7% Syrah, 7% Petite Sirah
Emballage: Carton de 12
Référence: 0425016075C7100
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Zinfandel Saldo
California
The Prisoner Wine Company

Origine: Etats-Unis d'Amérique
Notation(s): Score 19/20
Traubensorte(en): 85% Zinfandel, 7% Syrah, 7% Petite Sirah
Apogée: jusqu'en 2026
Viticulture: Traditionnelle
Elaboration: 9 Mois en Barrique
Vol. alcool: 16.0 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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