MOVENPICK

VINS

2013 Sefna

Valle de Aconcagua DO, Vifia Sefia

Pour Parker, le meilleur vin du Chili

Description:

Un vin absolument sublime de I'un des meilleurs domaines du Chili et produit en biodynamie
par I'oenologue en chef Francisco Baettig.

Note de dégustation:

Rubis concentré, aux nuances violettes. Bouquet marqué par le fruit, framboise, cassis, avec
un souffle de menthe et de chocolat amer. Magnifique concentration et complexité d’arémes
surprenante, les fruits rouges et noirs se marient a des notes épicées marquées ; les tannins
sont fins et fondus, la structure imposante et le corps solide ; finale trés longue et persistante,
sur une agréable note de fraicheur. Un Sefia qui promet un immense potentiel de garde.
Accompagne idéale:

Il accompagne magnifiguement les morceaux nobles de boeuf, 'agneau en cro(te d'herbes,
les scampi grillés, le poisson a I'ail. Dégustez-le également avec des fromages a pate molle
affinés et du gibier.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
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LAy \ Pays d'origine: Chili
AL & «J_:\ Région: Région Aconcagua
\k\ﬁ\ ‘ Sou;-région: Vallée d'Aconcagua
R e Producteur: Vifia Sefia
‘\é’)r%w i > Notation(s): James Suckling 99/100, Score 18.5/20, Falstaff 96/100
S \\‘:f\ Elevage: 22 Mois en Barrique
' 3 § Viticulture: Traditionnelle
:i\ Vol. al,cool: .14.0 %
= Apogee: jusqu'en 2028
Cépage(s): 58% Cabernet Sauvignon, 15% Carmenére, 12% Malbec, 10%
Merlot, 5% Petit Verdot
Référence: 0597313
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Sefia

Valle de Aconcagua DO

Vifia Sefia

Origine: Chili

Notation(s): James Suckling 99/100, Score 18.5/20, Falstaff
96/100

Cépage(s): 58% Cabernet Sauvignon, 15% Carmeneére,
12% Malbec, 10% Merlot, 5% Petit Verdot

Apogée: jusqu'en 2028

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 22 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.0 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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