
2017 Verdejo Rueda DO
Bodegas Val de Vid

92 points pour un Verdejo populaire

Description:
Les amateurs de vins blancs espagnols ne doivent en aucun cas passer à côté de ce Verdejo
signé Ramiro Carbajo. Il accompagne à merveille les tapas et autres plats typiquement
espagnols. Depuis plusieurs années, nous sommes fiers que ce vin issu d’une splendide
région d’Espagne fasse partie de notre gamme.
Note de dégustation:
Jaune intense aux reflets dorés. Nez fruité rappelant les coings et la pêche avec des arrière
notes de fleurs d'oranger et de reine-claude. Fine minéralité dans la bouche aux arômes
d'agrumes, bel équilibre entre fraîcheur et abondance, à nouveau beaucoup de fruits jaunes
et des ombelles, belle vivacité jusque dans la finale qui évoque le raisin.
Accompagne idéale:
Il accompagne à merveille les tapas, les olives, le manchego avec de l'huile d'olive, le
carpaccio de thon et les crustacés. Vous pourrez également le servir avec les poissons d'eau
douce, les terrines de légumes et les biscuits apéritif.
Conseils de service:
Frais, entre 8 et 10 degrés
Pays d'origine: Espagne
Région: Rueda
Producteur: Val de Vid
Notation(s): James Suckling 92/100, Score 17/20, Guía Peñín 92/100
Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0 %
Apogée: À l'apogée
Cépage(s): 100% Verdejo
Référence: 0735517
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Verdejo Rueda DO
Bodegas Val de Vid
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