
2013 Insula
Monica di Sardegna DOC, Cantine Sardus Pater

Accompagne idéale:
Il s'accorde particulièrement bien avec de la viande rouge, comme du tartare, du ragoût de
boeuf ou un rack d'agneau. Il est également délicieux avec des brochettes grillées, du bar au
grill, du foie et des plats en daube.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Italie
Région: Sardaigne
Producteur: Cantine Sardus Pater
Notation(s): Score 17/20
Elaboration: 6 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0 %
Apogée: À l'apogée
Cépage(s): 100% Monica di Sardegna
Emballage: Carton de 6
Référence: 0682613075C6100
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Insula
Monica di Sardegna DOC
Cantine Sardus Pater

Origine: Italie
Notation(s): Score 17/20
Traubensorte(en): 100% Monica di Sardegna
Apogée: À l'apogée
Viticulture: Traditionnelle
Elaboration: 6 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 13.0 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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