
2015 Les Dentelles

Côtes du Roussillon Villages AOC, Domaine Thunevin-Calvet

Un blockbuster qui sait plaire

Description:
Dans la région à la beauté sauvage qu’est le Roussillon, le «Bad Boy» (mauvais garçon)
Jean-Luc Thunevin et Roger Calvet ont fondé un domaine en joint-venture où ils produisent
ensemble des vins de terroir uniques de rang mondial. Les raisins du «Les Dentelles» sont
cultivés sur des sols schisteux et graniteux et, à l’issue d’un élevage de 18 mois en fût, il en
résulte un sublime vin du sud de la France qui séduit par sa puissance impressionnante, ses
tannins fondus et son fruité généreux.
Note de dégustation:
Pourpre presque noir. Les baies dominent le merveilleux bouquet aux notes de réglisse, de
terroir et d’épices méditerranéennes. Exceptionnellement riche en bouche, avec un corps
rond et opulent aux nuances de petits fruits noirs, ainsi que des tannins veloutés et soyeux.
La minéralité des spectaculaires vignes lui apporte de la fraîcheur. Il reste longtemps en
bouche dans une belle finale fruitée. Un vin de plaisir par excellence.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: France
Région: Languedoc-Roussillon
Producteur: Calvet-Thunevin
Notation(s): Parker 91–93+/100
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0 %
Apogée: jusqu'en 2023
Cépage(s): 50% Grenache, 50% Carignan
Référence: 0643315
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Les Dentelles
Côtes du Roussillon Villages AOC
Domaine Thunevin-Calvet

Origine: France
Notation(s): Parker 91–93+/100
Cépage(s): 50% Grenache, 50% Carignan
Apogée: jusqu'en 2023
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 18 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.0 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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