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2009 Viiedo Chadwick

Valle del Maipo, Viha Errazuriz

Un pair des Premiers Crus de Bordeaux

Note de dégustation:

Robe rubis foncé, nuancée de violet. Nez explosif, trés expressif: beaucoup de fruits rouges a
maturité — cerise et framboise — et des senteurs de muscat, de moka et de tabac. En bouche,
on retrouve des petits fruits rouges, avec aussi un peu de mdre; trés élégant, ample, aux
tanins a maturité et finement intégrés; globalement tres plein et complexe jusque dans la
finale...infinie.

Accompagne idéale:

Il accompagne magnifiguement les morceaux nobles de boeuf, I'agneau en cro(te d'herbes,

S @’ *’E"-t les scampi grillés, le poisson a I'ail. Dégustez-le également avec des fromages a pate molle
~= . affinés et du gibier.
(Feats Conseils de service:
:HADW_ICK Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
cmiLs Pays d'origine: Chili
Région: Vallée Centrale
Sous-région: Maipo
Producteur: Vifiedo Chadwick
Notation(s): Stephen Tanzer 93/100, Parker 93/100, Score 19/20
Vol. alcool: 14.5%
Apogée: jusqu'en 2025
Cépage(s): Cabernet Sauvignon
Référence: 0286909
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Vifledo Chadwick
Valle del Maipo
Vifia Errazuriz

Origine: Chili

Notation(s): Stephen Tanzer 93/100, Parker 93/100, Score
19/20

Cépage(s): Cabernet Sauvignon

Apogée: jusqu'en 2025

Vol. alcool: 145 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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