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2010 Chateau La Fleur-Pétrus

Pomerol AOC

Un Pomerol bourguignon a en réver!

Note de dégustation:

Robe grenat intense, aux reflets lilas. Mdre sans fin dans le bouquet intense et fruité, sous-
tendu de cassis et de cerise a maturité, avec un soupcon de menthe. Trés fin en bouche;
ampleur bourguignonne, extrait soyeux et acidité déja parfaitement intégrée; extrémement
rafraichissant grace au fruité. En dépit de sa grandeur, il est plut6t sans facon.
Accompagne idéale:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecote, le rumsteack, les truffes noires et la cote de

v ] beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
ﬂ fromages a pate dure.
/ Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,

(imena LA FLeur-PETREs godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: France

POMEROL o

g Région: Bordeaux
Sociéth Givile du Chéteay Lo Fes Sous-région: Pomerol

L T | Producteur: Chateau la Fleur-Pétrus
Notation(s): James Suckling 98/100, Parker 95-98+/100, René Gabriel 19/20
Vol. alcool: 145 %
Apogée: jusqu'en 2034
Référence: 0462310
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Chateau La Fleur-Pétrus

Pomerol AOC

Origine: France

Notation(s): James Suckling 98/100, Parker 95-98+/100,
René Gabriel 19/20

Apogée: jusqu'en 2034

Vol. alcool: 145 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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