
2011 Preta Tribute

VR Alentejo, Fitapreta Vinhos

Le fleuron de la collection Preta

Note de dégustation:
Pourpre-noir impénétrable. Bouquet généreux combinant les parfums de mûres et myrtilles
écrasées avec des notes capiteuses de fines herbes et des touches toastées plus douces
des barriques françaises, dans lesquelles le vin a été élevé pendant 18 mois. Bouche ronde
et explosive aux arômes mûrs et onctueux de petits fruits noirs, très beaux tannins, encore un
peu jeunes. Dans sa jeunesse, lorsqu’on l’aère, chaque minute lui apporte plus de
complexité, le fruit s’ouvre, laissant place à toute la séduction de sa concentration et de sa
fraîcheur. Pour Parker c’est le "best yet" de Preta, avec un énorme potentiel de raffinement.
L’Alentejo a trouvé sa diva.
Accompagne idéale:
Appréciez ce vin avec un steak de bœuf, de l'agneau, des brochettes de viande, du Pata-
Negra grillé et des viandes braisées. Des volailles sauvages comme la pintade et des olives
noires.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Portugal
Région: Alentejo
Sous-région: Alentejo
Producteur: Fitapreta
Notation(s): Parker 93/100, Score 19/20
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2028
Cépage(s): 40% Touriga Nacional, 39% Alicante Bouschet, 21% Aragonez

(Tempranillo)
Référence: 0821611

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105
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