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2016 Beau Réve
5 Yvorne Chablais AOC, Bujard Vins

Harmonieux avec du poisson et du fromage

Note de dégustation:

Jaune moyen aux accents dorés. Nez élégant rappelant les fleurs de tilleul et le miel, avec de
subtiles arriere notes d’agrumes. Ces notes fruitées se poursuivent dans la bouche
agréablement fraiche ; subtils accents minéraux dans la finale compacte et racée.
Accompagne idéale:

Idéal pour la fondue et la raclette, il est aussi fantastique pour accompagner les filets de
perches, les terrines de Iégumes, les toasts Hawali, les sushis et les ramequins au fromage.
Conseils de service:

Frais, entre 8 et 10 degrés

Pays d'origine: Suisse
Région: Vaud
Sous-région: Chablais
Producteur: Bujard
Notation(s): Score 17.5/20
Elaboration: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.0%
Apogée: jusqu'en 2021
Cépage(s): 100% Chasselas
YX,,(:,IENE Emballage: Carton de 6
Référence: 0696716075C6100

Hujard Vins SA
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Beau Réve

Yvorne Chablais AOC

Bujard Vins

Origine: Suisse
Notation(s): Score 17.5/20
Traubensorte(en): 100% Chasselas
Apogée: jusqu'en 2021
Viticulture: Traditionnelle
Elaboration: en Cuve inox
Vol. alcool: 12.0%

Service: Frais, entre 8 et 10 degrés
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