
2013 Syrah Hurlevent
Valais AOC, Les Fils de Charles Favre

La spécialité valaisanne rouge la plus appréciée

Note de dégustation:
Robe rouge-grenat. Nez fruité et épicé évoquant des senteurs de cerises, framboises, épices
poivrées, clou de girofle et paprika. Les arômes du bouquet se confirment dans la bouche
pleine de caractère, aux élégants tanins épanouis et subtilement fondus, des saveurs de
réglisse et de caramel s’y joignent peu à peu ; beaucoup de tempérament dans la finale
persistante.
Accompagne idéale:
Nous recommandons ce vin avec les escalopes de chevreuil, les côtelettes de veau, l'émincé
de veau à la zurichoise, le filet Wellington et le tartare. Délicieux également avec des
fromages à pâte mi-dure et la fondue chinoise.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Suisse
Région: Valais
Producteur: Fils de Charles Favre
Notation(s): Score 17.5/20
Elaboration: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.8 %
Apogée: jusqu'en 2021
Cépage(s): 100% Syrah
Emballage: Carton de 6
Référence: 0378713075C6100
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Syrah Hurlevent
Valais AOC
Les Fils de Charles Favre

Origine: Suisse
Notation(s): Score 17.5/20
Traubensorte(en): 100% Syrah
Apogée: jusqu'en 2021
Viticulture: Traditionnelle
Elaboration: en Cuve inox
Vol. alcool: 13.8 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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