
2012 Clos Corbassières
Valais AOC, Provins Valais

Note de dégustation:
Pourpre dense aux nuances violettes. Nez puissant et baroque aux parfums de gelée de
mûres et de framboises avec également une touche de cassis et de graphite, puis du
chocolat crémant en arrière nez. Bouche très onctueuse où se confirment les notes de baies
noires soulignées par des tannins mûrs; peu à peu se dégagent également de beaux arômes
toastés de noix et de pain bis bien cuit; La finale est finement équilibrée et très intense.
Accompagne idéale:
Nous recommandons ce vin avec les escalopes de chevreuil, les côtelettes de veau, l'émincé
de veau à la zurichoise, le filet Wellington et le tartare. Délicieux également avec des
fromages à pâte mi-dure et la fondue chinoise.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Suisse
Région: Valais
Producteur: Provins, société coopérative
Notation(s): Score 18/20
Elaboration: 24 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.0 %
Apogée: jusqu'en 2025
Cépage(s): 30% Cabernet Sauvignon, 30% Cornalin, 25% Syrah, 15%

Humagne
Emballage: Caisse bois de 6
Référence: 0834812075B6100
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Clos Corbassières
Valais AOC
Provins Valais

Origine: Suisse
Notation(s): Score 18/20
Traubensorte(en): 30% Cabernet Sauvignon, 30% Cornalin, 25%

Syrah, 15% Humagne
Apogée: jusqu'en 2025
Viticulture: Traditionnelle
Elaboration: 24 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.0 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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