
2015 Mayenfelder Chardonnay
Graubünden AOC, Schloss Salenegg

Note de dégustation:
Jaune doré lumineux. Bouquet ouvert typique du Chardonnay rappelant les poires Williams, le
pain grillé mais également les abricots secs et les fleurs blanches. Attaque élégante aux
arômes explosifs, des notes d'agrumes viennent agrémenter la bouche vive à la densité
incroyable, les agréables notes toastées de fin s'harmonisent parfaitement avec le fruit. La
finale est longue et légèrement minérale. Un millésime intense!
Accompagne idéale:
Idéal avec des vol-au-vent, de la sandre sauce au vin blanc, de la poitrine de poulet farcie,
ainsi que de la truite meunière. Vous pouvez aussi le sevir avec de la polenta ou un soufflé
au fromage.
Conseils de service:
Frais, entre 9 et 12 degrés
Pays d'origine: Suisse
Région: Grisons
Sous-région: Maienfeld
Producteur: Weingut Schloss Salenegg
Notation(s): Score 18.5/20
Elaboration: 9 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0 %
Apogée: jusqu'en 2023
Cépage(s): 100% Chardonnay
Emballage: Carton de 6
Référence: 0126315075C6100
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Mayenfelder Chardonnay
Graubünden AOC
Schloss Salenegg

Origine: Suisse
Notation(s): Score 18.5/20
Traubensorte(en): 100% Chardonnay
Apogée: jusqu'en 2023
Viticulture: Traditionnelle
Elaboration: 9 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.0 %
Service: Frais, entre 9 et 12 degrés
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