
Riesling trocken
Rotschiefer, Weingut Dr.Hermann

Fruchtige Eleganz trifft mineralische Spannung

Descrizione:
Der  Rotschiefer  im  Boden  verleiht  diesem  Riesling  seine  typische  Wärme  und  feinste
Fruchtaromen. Pfirsich, Apfel und ein Hauch von Kräutern prägen den Charakter, während die
rauchige Mineralität für Frische und Spannung sorgt.
Profilo aromatico:

Abbinamenti:
Aperitivi,  salumi,  terrine  di  pesce  o  verdure,  piatti  vegetariani,  pesce  d'acqua  dolce  in
camicia,  specialità  orientali  leggermente  speziate,  pollo,  specialità  di  formaggi  caldi,
formaggi freschi e duri.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  freschi  e  fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
Paese di origine: Germania
Produttore: Weingut Dr.Hermann
Produzione: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica:12.5%
Uva: 100% Riesling
Numero articolo: 1370423
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Riesling trocken
Rotschiefer
Weingut Dr.Hermann

Paese di origine: Germania
Valutazioni: Parker 93/100, Mosel Fine Wines 90/100
Uva: 100% Riesling
Viticoltura: Tradizionale
Produzione: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Gradazione alcolica:12.5%
Temperatura: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e

fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
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