MOVENPICK

VINI

Chateauneuf-du-Pape AOC Blanc

803 bes Lves.

Clos des Papes

Raffinatezza della Borgogna e I'opulenza del sud in un connubio

Descrizione:

Forse il segreto di questo Chateauneuf-du-Pape sta nella pigiatura a grappolo intero. L'uva
viene pigiata per tre ore prima di essere sottoposta a fermentazione spontanea per un
periodo di quattro settimane. Ma forse e anche il fatto che i vitigni a maturazione precoce
vengono fermentati per primi e il succo degli altri viene aggiunto solo gradualmente al vino
gia in fermentazione. Oppure ¢ il lungo affinamento sui lieviti che segue, che arrotonda e
bilancia il vino. Una cosa e certa: scoprite il segreto di questo vino eccezionale!

Profilo aromatico:

Giallo dorato intenso con riflessi aranciati. Pere vanigliate e fiori di mandorlo nel complesso
bouquet con note di miele d’acacia e succo di pesca, seguite da un delizioso sentore di
torrone. Piacevolmente rotondo al palato fruttato, ora anche con aromi di ananas e gelatina
di mele cotogne, perfettamente equilibrato nonostante la sua opulenza. Nonostante la sua
opulenza, mostra una grande riserva e un’affascinante interazione tra mineralita
leggermente amara e fruttato mielato.

Ideale con:

Si abbina particolarmente bene a filetto di vitello con spugnole, carni bianche in salsa,
capesante gratinate, pesce in camicia, sushi, prosciutto en crolte, verdure grigliate o soufflé.
Temperatura:

Per apprezzare al meglio i vini bianchi complessi si consiglia una temperatura di
degustazione compresatrai 9 ei 12°C.

Paese di origine: Francia

Appellation: Valle del Rodano meridionale
Allevamento: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.0%
T Da bere: da subito fino al 2038
i gfigg&gaa[z Dﬂpm)B Varieta d'uva: 16.66% Grenache, 16.66% Clairette, 16.66% Roussanne, 16.66% Picpoul,
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Numero articolo: 1488323

s BV promsies (b 77

AR 19 0405 DS PiIPES AL AVRIL !
OERATINGLR DY PRIG () & Erilesed oot S

]

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chateauneuf-du-Pape AOC Blanc

Clos des Papes

Herkunft: Francia

Valutazioni: Score 19.5/20

Varieta d'uva: 16.66% Grenache, 16.66% Clairette, 16.66%
Roussanne, 16.66% Picpoul, 16.66%
Bourboulenc, 16.66% Picardan

Da bere: da subito fino al 2038

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Per apprezzare al meglio i vini bianchi

complessi si consiglia una temperatura di
degustazione compresatrai 9 ei 12°C.
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