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Vino bianco d'ltalia, Ca dei Frati

Un vino bianco del Lago di Garda pieno di sapore, freschezza ed eleganza

Beschreibung:

Questo vino bianco del sud del Lago di Garda riflette la sua origine e la sua artigianalita in
ogni sfumatura. La caratteristica cuvée prodotta con il vitigno locale Turbiana e le stelle
internazionali Sauvignon Blanc e Chardonnay combina un sapore fine con una struttura
elegante e una delicata consistenza fondente. Vinificato senza fermentazione malolattica in
vasche d’acciaio inox, questo Bianco da uve vendemmiate tardivamente si presenta con un
frutto succoso e una freschezza vivace, oltre che con una consistenza meravigliosamente
cremosa grazie ai 12 mesi di affinamento sulle fecce fini.

Degustationsnotiz:

Colore giallo chiaro, sfumature verdognole. Bouquet espressivo con aromi di pompelmo,
lime, melone estivo e un accenno di menta. Attacco morbido, seguito da frutta fresca che
avvolge il palato, mela verde e una nota di ananas accanto agli agrumi, persistente e
vinificato in modo molto preciso.

Ideale con:

Aperitivi, salumi, terrine di pesce o verdure, piatti vegetariani, pesce d'acqua dolce in
camicia, specialita orientali leggermente speziate, pollo, specialita di formaggi caldi,
formaggi freschi e duri.

Servierempfehlung:

Fresco, tra 8 e 10 gradi

Paese di origine: Italia

Produzent: Ca dei Frati

Allevamento: 12 Mesi in vasche d’acciaio inox

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 13.0%

Da bere: Pronto da bere

Varieta d'uva: 50% Turbiana, 25% Chardonnay, 25% Sauvignon Blanc

Artikelnummer: 1402923
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pratto

Vino bianco d'ltalia

Ca dei Frati

Herkunft: Italia

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 50% Turbiana, 25% Chardonnay, 25%
Sauvignon Blanc

Da bere: Pronto da bere

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 12 Mesi in vasche d’acciaio inox

Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Fresco, tra 8 e 10 gradi
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