Il Seggio
Rosso Bolgheri DOC, Marilisa Allegrini, Poggio al Tesoro

Classe Bolgheri di Allegrini

Beschreibung:

L’etichetta di questo intenso uvaggio bolgherese di Poggio al Tesoro traccia il corso del fiume
Seggio, che e la piu importante fonte d’acqua della regione. Marilisa Allegrini garantisce
personalmente la qualita di questa impressionante cuvée con la sua firma. Come
accompagnamento culinario, il pregiato Bolgheri Il Seggio € sempre una scelta di
prim’ordine.

Degustationsnotiz:

Rosso rubino intenso, leggermente piu chiaro verso il bordo. Profumo maturo tipico di
Bolgheri di more e sambuco nero, completato da delicate note tostate di vaniglia e moka,
con un accenno di ginepro. Vellutato e di grande impatto, il palato si apre complesso, ancora
con note di frutti di bosco scuri, ciliegia e un accenno di prugna, i tannini sono maturi e si
sposano perfettamente con il frutto, accompagnati da una piacevole freschezza; finale
IL SEGGIO . affascinante, molto preciso e di lunga persistenza.

Ideale con:

Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).

Servierempfehlung:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese di origine: Italia

Appellation: Bolgheri
Produzent: Marilisa Allegrini
Allevamento: 12 Mesi in barrique
@ Viticoltura: Tradizionale
RECCROAESORO Vol. alcolici: 14.0%
Da bere: da subito fino al 2035
Varieta d'uva: 50% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, 20% Cabernet Franc, 10% Petit Verdot

ArtikelInummer: 0949223
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Il Seggio

Rosso Bolgheri DOC
Marilisa Allegrini

Herkunft: Italia

Valutazioni: James Suckling 94/100, Falstaff 92/100, Score
18.5/20

Varieta d'uva: 50% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, 20%
Cabernet Franc, 10% Petit Verdot

Da bere: da subito fino al 2035

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 12 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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