
Castiglioni Chianti DOCG
Frescobaldi

L'emblematico Chianti di Frescobaldi torna sempre utile

Descrizione:
Un Chianti morbido e sincero con pronunciati accenti di Sangiovese, molto piacevole da bere.
Profilo aromatico:
Rubino  concentrato  con  note  di  violetta.  Sentori  di  creme  brûlée  e  cannella  arricchiscono
l'inebriante bouquet di prugne, ciliegie rosse e frutti di bosco. Al palato, la ricchezza dei frutti
rossi  e  la  caratteristica  freschezza  del  Sangiovese  conferiscono  a  questo  Chianti  la  sua
morbidezza, con un preciso finale fruttato
Ideale con:
Si  sposa  particolarmente  bene  con  pasta  alla  bolognese,  cannelloni,  lasagne,  pizza
napoletana  o  saltimbocca.  Lo  consigliamo  anche  per  ossobuco,  sardine,  arancini  di  riso,
polenta e torte salate
Temperatura:
Leggermente fresco, tra i 14 e i 16 gradi
Paese di origine: Italia
Appellation: Chianti
Allevamento: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.0%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva:  Sangiovese,  Merlot
Numero articolo: 0130816
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Castiglioni Chianti DOCG
Frescobaldi

Herkunft: Italia
Valutazioni: Score 17.5/20
Varietà d'uva:  Sangiovese,  Merlot
Da bere: Pronto da bere
Allevamento: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.0%
Servier: Leggermente fresco, tra i 14 e i 16 gradi
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