
Malbec Catena Alta
Mendoza, Bodega y Viñedos Catena

Potenza e finezza argentina

Beschreibung:
I  vini  dell'enologo  stellato  Alejandro  Vigil  ottengono  quasi  sempre  il  massimo  dei  voti.  La
gamma Alta proviene da appezzamenti  ad alta quota,  con basse rese e uve rigorosamente
selezionate. Ogni bottiglia è avvolta in carta velina.  Un vino lusinghiero che ha conquistato
molti clienti Mövenpick.
Degustationsnotiz:
Porpora  concentrato  con  note  di  granato.  Naso  potente  che  rivela  una  moltitudine  di
sfaccettature: prugne, mirtilli, ma anche note di frutta secca e cioccolato crémant e infine un
delicato  tocco  di  violetta.  L'attacco  piacevole  e  fondente  è  seguito  da  aromi  di  Malbec
esplosivi,  densi  e  finemente  strutturati,  con  sfumature  di  frutta  rossa  e  nera  in  un  bel
connubio, su tannini maturi; concentrazione ben oltre la metà del palato, finale persistente,
segnato da delicate note di mandorla e cacao.
Ideale con:
Ideale  per  accompagnare  arrosti  o  stufati  di  manzo,  bistecche,  cosciotti  di  agnello  o
melanzane gratinate. Si può servire anche con brasati o pezzi nobili alla griglia.
Servierempfehlung:
Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:  stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare il vino e decidere se è il caso di decantarlo.
Paese di origine: Argentina
Produzent: Bodega y Viñedos Catena
Allevamento: 18 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: da subito fino al 2028
Varietà d'uva: 100% Malbec
Artikelnummer: 0431717
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Malbec Catena Alta
Mendoza
Bodega y Viñedos Catena

Herkunft: Argentina
Valutazioni: James  Suckling  94/100,  Parker  93/100,  Score

18.5/20, Tim Atkin 93/100
Varietà d'uva: 100% Malbec
Da bere: da subito fino al 2028
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 18 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Chambré  tra  16  e  18  gradi.  Suggerimento:

stappare  la  bottiglia  un'ora  prima  di  servirla,
assaggiare  il  vino  e  decidere  se  è  il  caso  di
decantarlo.
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