
Riesling Smaragd
Loibner Ried Loibenberg, Weingut Knoll

Il Riesling della Wachau al massimo della forma

Beschreibung:
Grazie  a  un’inclinazione  del  terreno  fino  all’80%  e  a  circa  2000  ore  di  sole  all’anno,  il
Loibenberg  gode  di  un  microclima  che  produce  regolarmente  uno  dei  Riesling  più
interessanti della Wachau: un vino bianco intenso ed elegante allo stesso tempo. Le grandi
differenze di altitudine tra i singoli appezzamenti e la varietà dei terreni, a volte caratterizzati
maggiormente  da  gneiss,  a  volte  da  loess,  conferiscono  a  questo  Riesling  una  complessa
ricchezza  aromatica.  Uno  Smaragd  da  manuale:  tutto  è  presente,  ma  nulla  è  eccessivo  e
nulla  è  carente:  al  naso  un  tripudio  di  frutti  esotici  maturi  e  tanta  speziatura  affumicata  e
minerale,  al  palato  con  una  notevole  concentrazione:  denso,  succoso,  cremoso  e  con
un’acidità matura.
Degustationsnotiz:
Aromi  intensi  di  albicocca  e  pesca.  Al  palato,  note  sottili  di  spezie  e  miele.  Corposo  e
aromatico nel finale.
Ideale con:
Consigliamo  questo  vino  per  i  piatti  più  ricchi,  come  le  scaloppine  alla  viennese,  i  piatti
impanati,  il  pot-au-feu con le  frattaglie,  i  piatti  alla  crema,  ma anche l'insalata  di  patate,  il
prosciutto en croûte o il pesce fritto.
Servierempfehlung:
Fresco, tra 9 e 12 gradi
Paese di origine: Austria
Appellation: Wach
Produzent: Weingut Knoll
Allevamento: in grandi botti di legno
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: da subito fino al 2030
Varietà d'uva: 100% Riesling
Artikelnummer: 0551218
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Riesling Smaragd
Loibner Ried Loibenberg
Weingut Knoll

Herkunft: Austria
Valutazioni: Falstaff 94/100, Score 19/20
Varietà d'uva: 100% Riesling
Da bere: da subito fino al 2030
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in grandi botti di legno
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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