Mayenfelder Chardonnay

Graubtnden AOC, Schloss Salenegg

Un eccellente 2017

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Giallo oro brillante. Bouquet ben strutturato, espressivo e molto vivace di pere Williams,
albicocche secche e Golden Delicious. Attacco elegante, che rivela magnifici aromi di
Chardonnay, seguiti da note agrumate e da un accenno di mela cotogna, con note tostate
delicatamente integrate.Note tostate delicatamente integrate; molto ben bilanciato con
sapori che persistono oltre la meta del palato e un finale morbido.

Ideale con:

Ideale con vol-au-vent, luccioperca in salsa di vino bianco, petto di pollo ripieno e trota
meuniére. Si pud anche servire con polenta o soufflé di formaggio.

Servierempfehlung:

Fresco, tra 9 e 12 gradi

Paese di origine: Svizzera

Appellation: Maien

Produzent: Schloss Salenegg
Allevamento: 10 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.0%

Da bere: Pronto da bere
Varieta d'uva: 100% Chardonnay

ArtikelInummer: 0126317
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Mayenfelder Chardonnay

Graubtinden AOC
Schloss Salenegg

Herkunft: Svizzera

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 100% Chardonnay

Da bere: Pronto da bere
Allevamento: 10 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Fresco, tra 9 e 12 gradi
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